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VALORIZACIJA MLEKA MAGARICE - MOGU CNOST*
USPOSTAVLJANJA TRZISNE NISE
VALORIZATION OF DONKEY MILK — THE POSSIBILITY OF
ESTABLISHING A MARKET NICHE

SneZana Bulaji Jasn@ordevi¢, Marija Kovand#, Tijana Ledina

Fakultet veterinarske medicine Univerziteta u Badgr

Kratak sadrzaj

U radu je predstavljen model valorizacije mleka mm@ce kroz isticanje speci-
fichosti hemijskog sastava, tehnoloSkih karakteristikmogwnosti obrade i
prerade. Za razvoj i marketinsko pozicioniranje igk@da od posebnog je
zna’aja identifikovanje potro&kih segmenata. U svrhu identifikovanja motiva
koji pokrefu izbor mleka magarice kod potr@®apredstavijeni su rezultati
ankete.

Kljuéne rafi: mleko magarica, valorizacija

Summary

The paper presents a donkey’s milk valorizatiomteyy by emphasizing the
characteristics of chemical composition, technatagitraits and the possi-
bilities of milk processing. Identifying consumexgsients is of particular
importance for product development and marketingitpming. In order to

identify the attitudes and perceptions of consumevgard donkey milk the
results of surveys are presented.

Key words donkey milk, valorization

uvoD

Nova strategija Evropske Unije (EU Commission, 2021evropski zeleni
dogovor European Green Deplpodrazumeva kreiranje niza tzv. Transfor-
mativnih politika u cilju odrzive budunosti. Zeleni dogovor podge eksten-
zivni sistem gajenja Zivotinja kroz odrZivu, orgkng cirkularnu ekonomiju, uz
naglaseni aspekt dobrobiti Zivotinja. Evropski fowid ukljucujuéi i fond za
ruralni razvoj, prufie podrsku ruralnim podéjima u iskori€avanju mogu-
¢nosti koje im pruzaju cirkularna ekonomija i bioekmija.

*Predavanje po pozivu
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Uzgoj ekvida predstavlja jednu od ébgajwtih delatnhosti u ruralnom razvoju,
kao kljucnoj strategiji preoblikovanja poljoprivrede u smiglliverzifikacije i
inovacija. Povéani interes za mlekom ekvida proizlazi, kako iz elwsosti
sastava takvog mleka, tako i mégg pozitivhog delovanja na zdravlje ljudi.
Precizni podaci o proizvodnji mleka ekvida nisu tdpsi, mada se smatra da
mleko ekvida konzumira 30 miliona ljudi (Uniackeske i Fox, 2011). Ipak,
potroS&ka svest o upotrebi mleka ekvida nije razvijenareBae komunika-
cijske praznine, uspostavljanje proizvodnje, preraprometa mleka ekvida kao
trziSne niSe, zahteva jasne smernice u odnosuavdgr menadzment laktacije,
naiin ishrane muznih Zivotinja, odgovarégutehnologije obrade i prerade u
cilju bezbednosti i mikrobioloSke stabilnosti, abbi¢uvanja funkcionalnih svoj-
stava proizvoda.

Pozivajuii se na podatke iz nane literature, u radée biti predstavljen mogu
model valorizacije mleka magarice, s obzirom nacé@most sastava, funkci-
onalne karakteristike, te moguosti obrade i prerade. Kao deo marketing stra-
tegije, u radwe biti prikazani i rezultati ankete, u cilju iddikovanja faktora,
kojima se postoj@ i budwi konzumenti vode prilikom odluke izbora mleka
magarice.

Karakteristike sastava mleka magarice

Mleko magarice, u podenju sa kravljim mlekom, sadrZzi manje suve materije
masti i proteina, a viSe laktoze, i po svom sastdino je mleku Zena. Kako su
proteini odgovorni za alergijske reakcije na mlegposebno se isi slicnost
mleka magarice i mleka Zena u odnosu na sadrZafil proteina.

Kazein, glavni protein mleka krava (80% od ukuppibteina), u manjem delu
je zastupljen u mleku magarica (56%) i u mleku z€@0). Glavnu frakciju
kazeina u mleku magarice i mleku Zena predstgvkazein. U manjem delu, u
mleku magarice je zastupljems;-kazein, dok najmanje zastupliene frakcije
kazeina predstavljajusrkazein ik-kazein. U mleku Zena, po redu zastu-
pljenosti, nakorp-kazeina, slede-kazein ias-kazein, dok frakcijaus-kazeina
izostaje. SEnost izméu mleka magarice i mleka Zena ogleda se i u visokoj
homologiji aminokiselinske sekvenag-, - i k-kazeina (Cunsolo i sar., 2017).

Utvrdeno je da zamena jedne aminokiseline u segmentws&aznaava kao
specifini linearni epitop (mesto vezivanja antigena/prdeza antitelo)us
kazeina zn&jno smanjuje sposobnost vezivanja serum IgE kaijgpeta sa
alergijom na kravlje mleko. Patenjemos;- kazeina mleka magarica i kravljeg
mleka utvduje se niska homologija sekvence, kao i da njiHgtd vezujui
linearni epitopi imaju zn&@jne razlike u aminokiselinskim sekvencama. Upravo
ove razlike u aminokiselinskoj sekvenci, ali i posinslacione modifikacije
(fosforilacija i glikozilacija) as;-kazeina mleka magarice se, pored niZzeg sa-
drzaja ukupnih proteina, kao i niskog odnosa kazeinodnosu na proteine
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surutke, dovode u mog@u vezu sa manje izrazenim alergenim svojstvima alek
magarice (Zhang i sar., 2021). Dodatno, studijpckazale da u simuliranim
uslovimain vitro digestije, kazein mleka magarice podleZze brzognadnji i
biva gotovo u potpunosti svaren, Sto se mozZe douestzu sa gubitkom aler-
genih svojstava.

Mleko magarice odlikuje i visok sadrzaj laktozey &tice na palatibilnost (ukus,
jestivost) i prihvatljivost od strane dece.

Iz gore navedenih razloga, brojne &iae studije su sprovedene u cilju utvr-
divanja mogunosti primene mleka magarice kao alternative uaishdece koja
pokazuju alergiju na proteine kravljeg mleka. Pransd rezultati studija obe-
¢avajli, pri interpretaciji rezultata treba biti oprezanviSe razloga. Vé@na
sprovedenih studija se odnosi na tzsingle-arni prospektivne longitudinalne
studije. Ovaj najjednostavniji dizajn studija padrmeva préenje, kroz odre-
deno vreme, odgovora na intervenciju sprovedenuupigndividua sa tar-
getiranint medicinskim stanjem. Takve studije se@tn primenjuju u situaciji
kada je pool ispitanika ogranien i time randomizacija nije moga Na
osnovu ovakvih studija dobija se preliminarni dokagfikasnosti i bezbednosti
primenjenog tretmana, ali ne i kama potvrda uspesnosti tretmana. Osnovni
nedostatak ovih studija jeste nemégost razldivanja efekta primenjenog tre-
tmana od efekta placeba, ali i efekta tzv. prirodterije (engl natural history),
odnosno efekta spontanog oporavka/poboljSanjaastaafijenata. Pored toga,
ove, drugim imenom zvanepfe-post studije, nemaju kontrolu nad ostalim
faktorima promenjive prirode, koji se isto tako n@m u vremenskom periodu
sprovatenja intervencije. Premda dosta korisne i neophadm&ietnom sta-
dijumu ispitivanja, ove studije se ne smatragiréng study dizajnom. Svega
nekoliko sprovedenih n&nih studija se odnosi nglacebo kontrolisarfestu-
dije, gde je izvrSena randomizacija i ukima kontrolna grupa ispitanika.
Preduslov za uspesno izienje ovakvih studija podrazumeva homogenu grupu
veceg broja ispitanika, Sto nije $laj u sprovedenim ispitivanjima, gde imamo
ogranten broj subjekata<(00), Sirokog opsega starosne dobi (idme27
meseci i 5 godina starosti), i ragte klinicke manifestacije (izni ostalih i
sindrom indukovanog enterokolitisa), Sto tpje da se radi o razitim meha-
nizmima alergija, npr. posredovanim ili neposredowalgE, meSovitim (Mar-
tini i sar., 2021).

Mleko magarice se karakteriSe manjim sadrzajeminiastinosu na kravlje i
mleko Zena, i time manjom energetskom vredno$ obzirom na nutritivhe
preporuke gde se ig& da 40-60% od prepaenog dnevnog unosa energije za
novoraiertad starosti do 6 meseci, odnosno 35% za decu starampdine,
treba biti obezb#eno iz masti, potrebno je izvrsiti suplementacijueka
mastima (npr. dodatak biljnih masti).

U nedavno objavljenom vofli WAO DRACMA (World Allergy Organization
Diagnosis and Rationale for Action against Cow'dkMAllergy), izvrSena je
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sistematizacija svih vo&, objavljenih u periodu od 2010. do 2020. godane,
koji se odnose na menadZzment alergija na proteie&arkod deceStrazyk i
sar, 2022). Ukupno je analizirano 12 veédiobjavijenih od strane stmih,
nawnih i/ili medunarodnih organizacija. Vatlise podudaraju u preporukama
da ekstenzivno ili delindho hidrolizovane formule, odnosno formulecii
sastav ulaze aminokiseline (u zavisnosti od tekimecke slike, rizika od ana-
filakse, i prihvatljivosti od strane dece), dobabalansirane u odnosu na spe-
cifiéne nutritivne potrebe dece, predstavljaju standaishrani dece alergme
na proteine mleka. Upotrebu mleka drugih vrstarais@ preportuje 7 vodéa,

s time da jedan od ovih va@i pravi izuzetak u odnosu na mleko ekvida, gde se
uz modifikaciju sadrZzaja masti prepduje upotreba istog mleka kao alter-
native.

Proteine seruma, kao najzastupljeniju frakciju @ra mleka magarice, pred-
stavljaju p-laktoglobulin, a-laktalbumin, lizozim, imunoglobulini, serum albu-
min i laktoferin. Do sada, povoljno delovanje mlgkagarice na zdravlje ljudi
najvetim delom se tuma bioloSkom aktivho&u proteina seruma, a ispitivanja
su se mahom odnosila na eksperimentgitro i animalne modele (Martini i
sar., 2021). Serafini (2021), zapaZajgve vei broj naknih studija koje se
odnose na funkcionalne karakteristike mleka magarstte da od ukupno 780
objavljenih istraZivakih radova, 24 (3,1%) su kligke studije, a svega 5 (0,3%)
su predstavljale studije na ljudima. Autor nagl@aaetrebu sprowienja pa-
Zljivo dizajniranih, randomizovanih kligkih studija na ljudima, kako bi se
doslo do jéih dokaza o mogiem povoljnom delovanju mleka magarice na
zdravlje ljudi.

Mleko magarice predstavlja izvor vitamina C, vitami B kompleksa, sa
izuzetkom vitamina B (cijanokobalamina), koje se ne utuie u mleku ma-

garice. Sadrzaj vitamina A i D je &eu porefenju sa mlekom drugih sisara,
ukljucuju¢i i mleko Zena. Mleko magarice, u ki od 500 ml/dan, obe-
zbeiuje prepordgeni dnevni unos vitamina C za decu (30 mg).

Mikrobiolo3ka slika mleka magarice

Niska vrednost ukupnog broja bakterija mleka magadovodi se u vezu sa
vecim brojem faktora. Osnova niske primarne kontamjeamleka je, pre
svega, dobar zdravstveni status inkeZlezde, Sto potduje i niska prevalencija
mastitisa, a kao razlog navodi se, pored eksteogivm&ina drZzanja i time
manje mogutnosti prenosa uztoika, i manja osetljivost méme Zlezde na
infekciju usled nepostojanja selekcije na osobirec¢nosti. Drugi faktori se
odnose na povoljnu anatomsku poziciju vimena (m#&i@enost papila kon-
taminaciji), manji kapaciteta miee Zlezde i véu zastupljenosti alveolarnog u
odnosu na cisternalno mleko, Sto p@viza sobom viSekratno izmuzanje, i time
¢eXe ispiranje i nemogunost kolonizacije sisnog kanala. M@guobja3njenje
povoline mikrobioloSke slike mleka jeste i prisustntimikrobnih komponenti,
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pre svega lizozima, koji je u z&gnim kolicinama prisutan u mleku magarice,
ali i laktoferina i laktoperoksidaze (Papademaari,2022). Spr&avanje sekun-
darne kontaminacije mleka magarice u direktnojgei sa n&anom i higijenom
drZzanja i muZze magarica.

Tradicionalne mikrobioloSke tehnike kultivacije mokrganizama, ali i novije
molekularne metode koje se zasnivaju na 16S rDNKvesgionisanju po-
tvrduju da dominantnu mikrobiotu mleka magarice predstan gram-negativni
rodovi (PseudomonasMesorhizobium Ralstonia Acinetobacter Citrobacter,
Cupriavidus Sphingobacteriun(Luoyizha i sar., 2020Pseudomonaspp. se,
pored Enterobactericeae koliforma, u najvéem broju sldajeva izoluju kao
uzratnici kvara (Papademas i sar., 2021).

Prema podacima iz literature, kao mikrobioloSkidrdzu mleku magarice iden-
tifikuju se: Bacillus cereusCampylobactespp.,Cronobacter sakazakiEsche-
richia coli O157 Listeria spp., Staphylococcus aureu&oagulaza negativne
stafilokoke,Mammaliicoccus sciuriStreptococcus dysgalacti§g€onte i Pane-
bianco, 2019). Konzumacija mleka magarice u sirowtamju predstavlja rizik
po zdravlje ljudi, pogotovo vodese ¢injenicom da mleko magarice konzumira
osetljiva populacija. Uwienje higijenske prakse, odrZzavanje hladnog lanca,
termicki tretman, i uspostavljanje mikrobioloSkih kriferna namée se kao
neophodnost proizvodnje mleka magarice bezbednpgtzasnju.

Prema EU Uredbi 853/2004, jedini uslov za stavéanpromet mleka magarice
je ukupan broj aerobnih mezofilnih bakterija, kajsluiaju mleka “drugih vrsta
Zivotinja“ mora da bude manji od 1.500.000 CFU/ulltaliji, na regionalnim
nivoima, uspostavljeni su spe¢ifi, mada neusaglaseni kriterijumi za prodaju
sirovog (pasterizovanog) mleka magarice, i ukupeoj bakterija se krge od
25.000 do 500.000 CFU/m.

TehnoloSke karakteristike mleka magarice

Termicka obrada mleka (pasterizacija i primena ultravisolemperatura)
predstavlja osnovni korak u postizavanju mikrobdéd® stabilnosti i produzenju
roka upotrebe proizvoda od mleka. 1z ovoga razlégamicka stabilnost mleka
je od posebnog ztiaja u procesima prerade mleka. Stabilnost kazginatéina
seruma, kao i odnos soli, uslovljavaju tetkui stabilnost mleka. Tipha
kazeinska micela sastoji se velikog broja kazemskibmicela, koje @nom
ostvaruju termodinartki stabilne komplekse sa nanoklasterima amorfndg ka
cijum fosfata. Speciénost micele kazeina mleka magarice jeste da jeifeak-
kazeina zastupljena u tragovima, a upravo ta ffakazeina je glavni faktor
stabilizacije micele kazeina omagvajlti sterine i elektrostatine repulzije
izmedu micela kazeina. Micele kazeina, osiromaSene uZapdk-kazeina,
veoma su osetljive na jone kalcijuma i lako dolazinjihove agregacije. Nizak
sadrZajk-kazeina u mleku magarice se dovodi u vezu i sanvgoromerom
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micele kazeina i nizim zeta potencijalorikazein je lokalizovan na povrSini
micele i tako kontroliSe ukupnu povrSinu i wétiu micele, a smanjenjem nje-
gova sadrZaja, micela kazeina biv&aeVee kazeinske micele imaju posle-
di¢no i veii sadrZaj kalcijum fosfata. \éestepen mineralizacije micele kazeina
odgovoran je za manju koloidnu stabilnost kazePaminanta frakcija kazeina
u mleku magarice-kazein, u poréenju sa ostalim frakcijama, imadresadrzaj
hidrofobnih aminokiselina, $to se dovodi u vezunsganjom hidratacijom mi-
cele. Svi navedeni faktori zajedno odgovorni suezenicku nestabilnost kaze-
ina mleka magarice. Ova kauzalnost pdévra je i eksperimentalno. U studiji
Luo i sar. (2019), termski tretman mleka magarice iznad °C5 zna&ajno
smanjuje stabilnost kazeinskih micela péagem dijametra kazeinskih micela,
smanjenjem zeta potencijala i promenom mikrostmgkimicele, Sto za posle-
dicu ima vidljivu sedimentaciju mleka. Pri temperatod 95C ostvaruje se
zn&ajnija denaturacija proteina seruma, a ostvareaigiegati denaturisanih
proteina seruma sa kazeinom, u tomaju deluju kao faktor destabilizacije
sistema proteina mleka magarice. Ostajgenica da je terndki indukovana
agregacija micela kazeina primarni uzrok teékai nestabilnosti mleka
magarice.

Slaba sposobnost koagulacije mleka magarice réjaltmanjeg sadrZzaja suve
materije, posebno kazeina, ali i drageg elektroforetskog profila kazeina. |
pored smanjene koloidalne stabilnosti, kao ¢eveaspoloZivosti rastvorljivog
kalcijuma, mleko magarice pokazuje slabu sklon@sigélifikaciji bilo meha-
nizmom kiSeljenja, bilo proteolitkom aktivnogu sirila. Slab koagulum se
dobije primenom razitih enzima (kamilji himozin, telee i mikrobioloSko
sirilo, biljna proteaza). Uzrok nedovoljierstine dobijenog koaguluma vezuje
se za sekundarnu (agregacija destabilizovanih enikakeina), pre nego za
enzimatsku fazu koagulacije.

Obrada i prerada mleka magarice

Mleko magarice u promet se stavlja kao sirovo,grasivano, u zamrznutom ili
u praSkastom stanju (su3enije ili liofilizacija). kbase mleko magarice uglav-
nom konzumira kao deo zdrave ishrane, neophodmogeeniti uticaj prerade
na funkcionalne karakteristike mleka magarice. tedomnogobrojnih studija
(Papademas i sar., 2022) koja ispituju uticaj &dili kombinacija temperature i
vremena, pre svega ha sadrzaj i profil proteinagpno proteina seruma i lizo-
zima, vitamina C i vitamina B kompleksa, ali i natibakterijsku i antio-
ksidativnu sposobnost mleka, te probavljivost dereog mleka, standardizo-
vani tretman sanitacije mleka koji garantuje benost i mikrobioloSku
stabilnost mleka tokom roka upotrebe, alicueanje hranljive vrednosti, nije
definisan. Tretman HTST (7@/15s) pasterizacije, pasterizacija u kombinaciji
sa visokim pritiskom, liofilizacija, ali i alterniane, netermalne tehnologije
(primena UV) (Tedeschi i sar., 2023) predstavijajpguwa reSenja.
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Nedavno sprovedene studije, navedene u revijalrama Faccia i sar. (2020),
potviduju da je primenom odgovardeg tehnoloSkog protokola moggi pre-
raditi mleko magarice u sir. Spegifiost tehnoloSkih parametara se ogleda u
primeni odgovarajteg tipa sirila (kamilji himozin; biljna proteaza ekstrakt
ciprozina iz biljke Cynara cardunculus mikrobiolosko sirilo poreklom iz
Mucor miehj ili kombinacije sirila (75% himozina, 25% pepsirprimeni
termofilnih starter kultura, odvijanja koagulacijeetenja grusa pri viSim tem-
peraturama, obodanja mleka magarice mlekom drugih vrsta Zivotigjedatak
kravljeg ili kozjeg mleka) i dodatak transglutangeakako bi se n@sobnim
povezivanjem proteina dobitwvr&éi grus, pospesio sinerezis i retencija proteina
mleka. Ipak, bez obzira na modifikaciju procesajetini slucajeva dobija se
slab grus§, lomljive strukture, izrazito do umereshatkog okusa.

Slab koagulum dobijen tokom acidifikacije mleka mage moZe predstavijati
oshovu fermentisanih proizvoda u tipu jogurta, datkom probiotskih sojeva
bakterija mléne kiseline i funkcionalnih mémih napitaka. Carminati i sar.
(2014) navode da visok sadrzaj laktoze u mleku meggpoboljSava rast
probiotskih kultura, dok visoke vrednosti lizozima uttu negativno na rast i
sposobnost kiSeljenja starter kultura. Fermentisaleéni napitak dobijen od
mleka magarice zadrZava vijabilnost primenjenitikalStreptococcus thermo-
philus i Lactiplantibacillus plantarumtokom periodatuvanja od 35 dana pri
temperaturi frizidera (Turchi i sar., 2017).

Rezultati anketiranja potencijalnih potroSa¢a mleka magarica

Danasnje trziste hrane preplavljeno je kupovnimijap@. Potros& imaju mo-
guénost da odaberu one proizvode koji, u négra delu, zadovoljavaju potrebe
i ispunjavaju njihova &ekivanja. Identifikovanje ciljnih potroga, kao deo mar-
keting strategije, od posebnog je ga@ za pravilno pozicioniranje proizvoda
na trziStu. Segmentacijom trZista nastoji se razunmee osnovuiega potrosa
prave odabir. Proizviaci, time, mogu bolje oblikovati svoju ponudu i ostitia
konkurentnost na trzistu.

Iz gore navedenih razloga sprovedeno je istrazévamitem anketiranja kori-
shika druStvenih medija i dostupne populacije statke (studenti IV i V godine)
Fakulteta veterinarske medicine u Beogradu. Prei algkete odnosio se na de-
mografske karakteristike ispitanika: pol, godinarasti, stepen obrazovanja,
radni status, brajlanova doméinstva, mesto stanovanja (grad/selo). Drugi deo
ankete podrazumevao je aspekt konzumacije mlekamcag

Pitanja su bila sleda:

i) da li konzumirate mleko magarice
i) ukoliko ne, da li ste voljni da konzumirate
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iiiy iz kojih se razloga opredeljujete za konzuijadponuiena je opcija
ozna&avanja viSe odgovora); iz zdravstvenih razloga; ki@o zdrave
ishrane; za ishranu dece; zbog poboljSanja imaniktog dobrog ukusa

iv)  gde kupujete mleko magarice (pdena je opcija ozriavanja vise odgo-
vora); direktno od proizuiaca; internet prodaja; u prodavnici; na pijaci

V) koji faktori uticu na vasu odluku o kupovini mleka (paema je opcija
ozna&avanja viSe odgovora); blizina lokalne farme; rekda direktna pre-
poruka od¢lanova porodice ili prijatelja; higijena na farmpoverenje u
proizvadata; prakténost kupovine preko interneta

vi)  u kom obliku kupujete i pod kojim uslovind@vate mleko: kupujete za-
mrznuto, a kod kte ¢cuvate pri temperaturi frizidera; kupujete ragielao
mleko, a kod kée cuvate pri temperaturi frizidera; kupujete rasielao
mleko, a kod kée, do upotreb&uvate u zamrzivau

vii)  u kom obliku konzumirate mleko magarice: sioptermiki obrateno

viii) da li smatrate da postoji rizik po zdravlisled konzumiranja sirovog
mleka magarice.

Ukupan broj ispitanika koji sucestvovali u istrazivanju bio je 232. ¥au
ucesnika predstavljale su Zene (71,6%). S obzirosta@snu dob, gotovo pod-
jednako su bili zastupljeni ispitanici starosti 80 godina (40,5%) i ispitanici
starosti 30-50 godina (39,2%). Preko polovigesmika imali su visok stepen
obrazovanja (55,6%), a zZtean deo ispitanika (24,6%) zavrSilo je posledi-
plomske studije. Osobe u radnom statusu predsiad@55,2% ispitanika, iza
kojih je sledila populacija studenata (35,3%). Btlgjnova doméinstava kod
polovine ispitanika iznosio je viSe od 3. difeu ucesnika u anketiranju (88,8%)
predstavljalo je gradsko stanovnistvo. Potvrdanogdg na pitanje da li konzu-
mirate mleko magarice dalo je 8,7% ispitanika. lade konzumiraju, 84,2%
ucesnika je voljno da proba mleko magaricec¢ia ispitanika (68,3%) kon-
zumaciju mleka magarice smatra delom zdrave ishizm&ajan broj @esnika
se odlduje da konzumira mleko magarice u svrhu poboljSanjaniteta
(48,5%), a 34,7% ispitanika iz zdravstvenih razloga&cina wesnika Koji
konzumiraju mleko magarice (62,7%), mleko kupujeskiino od proizvdaca
na farmi, dok se najmaniji broj onih koji konzumirapleko (11,9%) odkuje
na kupovinu putem interneta. Direktna preporuka aahova porodice i
prijatelja, kao i higijena na farmi i poverenje wopzvodaca, odlujuci su
faktori koji uticu na odluku o kupovini mleka magarice. dfe ispitanika
(71,7%) kupuje mleko magarice u ragstfdaom stanju, Euva pri temperaturi
frizidera do upotrebe. Sirovo mleko magarice konizan85,2% ispitanika.
Podeljena su misljenja o tome da li konzumacijawig mleka magarice
predstavlja rizik po zdravlje potra%s polovina ispitanika konzumaciju sirovog
mleka dovodi u vezu sa rizikom, dok druga polovsptanika ne vidi rizik.
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ZAKLJUCAK

Mleko magarice ima jedinstven hemijski sastav, aaditan mleku Zene. Pre-
rada mleka magarice mora biti pazljivo osmiSljealidkbi se sauvale funkci-
onalne karakteristike. Pored interdisiplinarnogsiupa u nathom istraZivanju,
neophodno je da drZzava prepozna i podrzZi stratedijujavanja primarne pro-
izvodnje i plasiranje mleka magarice i proizvodaigsidga mleka na trziste. Kao
neophodnost nanme se i definisanje jasnih kriterijuma u pogledu mik
bioloskih ispravnosti sirovog mleka magarice, tdb&kog procesa obrade i
prerade, uslovéduvanja i roka upotrebe. NiSta manje vazno jestestgvljanje
pravila o deklarisanju , kako potr@sae bi bili dovedeni u zabludu po pitanju
kvaliteta (hranjive vrednosti) i funkcionalnih sstjva proizvoda od mleka
magarice.
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