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Sadrzaj: Ukupna proizvodnja svinjskog mesa u svetu na pocetku ovog veka porasla je na vise od 100 miliona tona.
U ukupnoj proizvodnji mesa u svetu svinjsko meso ucestvuje sa blizu 40 posto. Srbija je tradicionalni proizvodac svinjskog
mesa i do 1990. godine izvozila je znacajne kolicine ove vrste mesa. Od 1990. godine proizvodnja svinjskog mesa u Srbiji se
smanjivala, ali je 2007. godine, prakti¢no, na nivou iz 1990. godine, sa uceséem u ukupnoj proizvodnji mesa u Srbiji od cak
60,97 posto. Medutim, ono sto u proizvodnji svinjskog mesa u Srbiji zabrinjava jeste odnos broja ,, mesnatih* i ,, masnih*
svinja. Taj odnos je 1990. bio 3:1, 1993. 1:1, a 2007. godine 1,5:1.

Imajuéi to u vidu, cilj ovog rada je bio da se ispitaju razlike u ukupnom broju zaklanih svinja, u broju zaklane prasadi,
mesnatih i masnih svinja u periodima 1991-1996. godine i 2001-2006. godine, u Srbiji, kao i razlike u telesnoj masi pre klanja,
prinosu trupova i mesnatosti polutki svinja muskog i Zenskog pola sa farmi u Srbiji. Rezultati ispitivanja su ukazali da izmedu
ukupnog broja zaklanih svinja postoje statisticki znacajne razlike (p < 0,01), dok su razlike izmedu broja zaklane prasadi
statisticki veoma znacajne (p < 0,001), a izmedu broja zaklanih mesnatih i masnih svinja razlike nisu statisticki znacajne.
Najveéu prosecnu masu pre klanja (114,54 kg) imale su svinje iz otkupa, dok su najveéi prinos trupova (81,21 posto) imale
svinje sa farme B, a najveéi broj klasiranih svinjskih trupova je pripadao klasi U (50,06 posto). Postoje statisticki znacajne
razlike (p < 0,01) izmedu mesnatosti polutki svinja Zenskog pola sa farmi A i B.

Kljuéne reci: proizvodnja svinjskog mesa, prinos trupova, klasiranje trupova svinja, mesnatost.

Uvod U Srbiji je u periodu od 2003. do 2007. godine
godisnje zaklano, u proseku, 6972 hiljade svinja, od
¢ega 2704 hiljade prasadi (38,78 posto), 2550 hilja-
da mesnatih svinja (36,57 posto) i 1718 hiljada ma-
snih svinja (24,64 posto). Od ukupnog broja zaklanih
svinja (6972 hiljade), 1559 hiljada, ili 22,36 posto
je zaklano u klanicama. Od 2550 hiljada mesnatih
svinja 41,87 posto (1068 hiljada) zaklano je u klani-
cama, a od 1718 hiljada masnih svinja 22,93 posto
(394 hiljade) zaklano je u klanicama, a ostalo u pri-
vatnim domadinstvima (Statisticki godisnjak SCG,
2003, 2004, 2005; Statistcki godisnjak Srbije, 2006).
Odnos zaklanih mesnatih i masnih svinja 1990. je
bio 3:1, 1993. 1:1, da bi 2006. godine bio povoljniji,

Ekonomske prilike na trzistu diktiraju trendove
u industriji mesa, tako da je proizvodnja mesa u Srbi-
ji od 1990. godine u stalnom opadanju. Smanjenje
proizvodnje mesa nije ravnomerno rasporedeno na
sve vrste mesa, $to je dovelo do promene u strukturi
proizvodnje mesa od 1990. do 2007. godine. U uku-
pnoj proizvodnji mesa 1990. godine svinjsko meso je
ucestvovalo sa 46,48 posto, govede sa 24,76 posto,
a zivinsko sa 18 posto. Ucesée proizvodnje ovéijeg
mesa i iznutrica 1990. godine u ukupnoj proizvod-
nji je neSto iznad 5 posto (Statisticki godisnjak
SFRJ, 1990). Za sedamnaest godina ovi odnosi su
se znaCajno promenili. UceS¢e svinjskog mesa u

ukupnoj proizvodnji povecalo se na ¢ak 60,97 posto,
govedeg se smanjilo na 20,04 posto, a Zivinskog na
14,77 posto. Ucesce proizvodnje ovéijeg mesa i iznu-
trica u ukupnoj proizvodnji mesa nije se znatnije
promenilo 2007. godine, u odnosu na 1990. godinu
(Statisticki godisnjak Srbije, 2007, Balti¢ i dr,
2008).

odnosno 1,48:1 (Statisticki godisnjak SFRJ, 1990;
Statisticki godisnjak SRJ, 1993; Statisticki godisnjak
Srbije, 2006). Nepovoljan i promenjen odnos broja
zaklanih ,,mesnatih” i ,,masnih” svinja u Srbiji 2007.
u odnosu na 1990. godinu posledica je, uglavnom,
prestanka placanja svinja na osnovu mesnatosti tru-
pova i to je ono $to najviSe zabrinjava.

"Vojska Srbije, NjegoSeva 9/10, 34 220 Lapovo, Republika Srbija;

2Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede, Uprava za veterinu, Omladinskih brigada 1, 11 070 Novi Beograd, Republika Srbija;
SUniverzitet u Beogradu, Fakultet veterinarske medicine, Bulevar oslobodenja 18, 11 000 Beograd, Republika Srbija;
“Institut za higijenu i tehnologiju mesa, Kacanskog 13, 11 000 Beograd, Republika Srbija.

Autor za kontakt: Jovanovi¢ Srdan, serjovan@ptt.rs

287



Jovanovié¢ Srdan i dr.

Uporedna analiza proizvodnje svinjskog mesa i mesnatosti trupova svinja sa farmi i iz otkupa u Srbiji

Odavno poznata veza izmedu ishrane i zdravlja
coveka naucno je dokazana i danas, prakti¢no, po-
znata je svim ljudima sveta. Medu faktore rizika za
pojavu hroniénih nezaraznih bolesti ubraja se i upo-
treba masti, posebno povecanje unosa zasi¢enih ma-
snih kiselina i holesterola (Gaji¢, 1997; Watkins i
Seifert, 2000; Averette i dr., 2002; Baltic¢ i dr., 2002;
Azain, 2003; Pariza, 2004; Watkins i dr, 2004,
Lauridsen i Henckel, 2005; Nuernberg i dr, 2005;
Corino i dr., 2005, 2006, 2008; Poto i dr, 2007,
Galian i dr, 2007, 2008; Galian i dr, 2009). Zbog
toga je Sezdesetih godina proslog veka ,,objavljen
rat“ mastima. Krto meso sa §to manje masti, meso
koje ée umanjiti rizik od bolesti, postalo je sustinski
interes potrosaca. Proizvodaci mesa nisu ostali bez
odgovora na ovaj izazov. U proizvodnji svinja selek-
cijom su favorizovane mesnate rase svinja (jorksir,
landras, pietren i durok). Mesnatost se podsticala i
drugim merama, a jedna od kljuénih bila je plaéanje
svinja po mesnatosti trupa. U tu svrhu razvili su
se, a i dalje se razvijaju postupci kojima moze da
se odredi koli¢ina mesa (miSi¢nog tkiva) u trupu,
bilo da je izrazena u procentima ili u kilogramima.
Za odredivanje mesnatosti trupa koriste se razli¢iti
elektronsko-opticki uredaji, kao §to su FOM (Fat-
-o-meater), HGP/S-4 (Hennessy Grading Probe Sy-
stem), CC (Pork Classification Center), a u posled-
nje vreme i VPS 1000 (Vision Pork System), AUTO
FOM (Automatic Fat-o-meater), ULTRA FOM-300
itd. (Radovanovi¢, 2001; Gentry i dr., 2004; Groli-
chova i dr, 2004; Heyer i dr, 2005; Causeur i dr.,
2006; Kosovac i dr., 2009). Ocena mesnatosti svinja
na liniji klanja i formiranje njihove cene na toj
osnovi znacajno doprinosi ukupnom unapredenju
svinjarstva u industriji mesa. Placanje svinja na
osnovu mesnatosti stimuliSe proizvodace i usmerava
proizvodnju ka zeljenom cilju, odnosno uzgoju S$to
mesnatijih svinja.

Telesna masa svinja pre klanja ima znacajan
uticaj na prinos trupova, mesnatost i kvalitet mesa
(Augspurger i dr, 2002; Apple i dr., 2004), §to poka-
zuju i rezultati ispitivanja Sencic i dr. (2005) kod to-
vljenika (bele mesnate rase, Svedski landras, pietren)
koji su drzani grupno i hranjeni koncentrovanom
hranom ad [libitum. Autori su ustanovili da se sa
povecanjem telesne mase pre klanja (90,30 kg;
100,40 kg; 110,30 kg; 120,50 kg i 130,20 kg), pove-
¢ava prinos trupova (77,00 posto; 78,08 posto; 78,50
posto; 79,00 posto i 80,50 posto), smanjuje mesna-
tost (58,13 posto; 57,73 posto; 55,36 posto; 54,93
posto i 53,80 posto) i poveéava mramoriranost mesa
(1,40, 1,50; 1,55; 2,50 i 2,50 posto). Najbolji ko-
mercijalni efekat se postize kod svinja u tovu Cija je
masa pre klanja oko 100 kilograma.

Stepen ukrstanja, kao i izbor rasa pri ukrstanju,
statisticki znacajno (p < 0,001) utiu na mesnatost
trupova svinja (Morcuende i dr, 2007), Sto ukazu-
ju i rezultati ispitivanja o kvalitetu trupova selekci-
onisanih svinja u Hrvatskoj (Kralik i dr., 2006), koje
su bile podeljene u tri grupe: svinje u 1. i 2. grupi
su bile melezi velikog jorksira i $vedskog landrasa
na strani majke, te pietrena (1. grupa) i nemackog
landrasa (2. grupa) na strani oca, dok su 3. grupu
¢inili melezi velikog jorksira i nemackog landrasa
na strani majke, te pietrena na ocevoj strani. Najveca
mesnatost je utvrdena kod meleza 3. grupe (62,80
posto), zatim 1. grupe (56,50 posto), dok je najniza
bila kod meleza 2. grupe (52,33 posto) kod kojih su
tehnoloski parametri (pH,, ., pH,,., SVV i boja)
bili najbolji. Trupovi sa manjim procentom mesa su
imali meso boljeg kvaliteta i obratno.

Kvalitet trupova svinja tj. zastupljenost misi-
¢nog i masnog tkiva zavisi i od pola (Renaudeau
i dr, 2005, 2006; Renaudeau i Mourot, 2007;
Serrano i dr, 2007). Rezultati istrazivanja, Latorre
idr (2003, 2004) o uticaju pola na kvalitet trupova
pokazuju da su kastrati imali vise (p <0,001) lednog
masnog tkiva iznad m. gluteus medius-a u odnosu
na trupove nazimica, dok je procenat miSi¢nog tkiva
kod kastrata (p < 0,01) bio manji nego kod nazimica.
Rezultati istrazivanja KuSeca i dr. (2002) o uticaju
rase i pola na kvalitet trupova pokazuju da je uticaj
pola bio znacajan kod dvostrukih meleza samo u
masi ohladenih trupova i procenta masnog tkiva (p <
0,05), dok kod trostrukih meleza nije bilo statisticki
znacajnih razlika. Medutim, u istrazivanjima Kuseca
i dr. (2004, 2006) o uticaju pola na distribuciju tkiva
u svinjskim trupovima nije bilo statisti¢ki znacajnih
razlika izmedu kastrata i nazimica, $to su potvrdili
i rezultati ispitivanja o uticaju pola u razliitim
suppopulacijama na klasifikaciju svinjskih trupova.

Razvrstavanje trupova u trgovacke klase
(SEUROP) jedan je od pokazatelja kvaliteta svinja
i bitan ¢inilac u formiranju trzisne vrednosti svinj-
skih trupova u zemljama EU. Rezultati isptivanja,
Kuseca i dr. (2006) o klasiranju trupova u trgovacke
klase (SEUROP) pokazuju da je najvec¢i procenat
trupova nazimica (mesnatost je odredivana instru-
mentalnom metodom) pripadao klasi E, 50,00 posto
(S 7,14 posto; U 21,43 posto i R 21,43 posto), kao
i trupovi kastrata, 46,15 posto (U 30,77 posto i R
23,08 posto). Rezultati ispitivanja ToluSija i dr.
(2005) o klasiranju trupova (SEUROP) pokazuju da
je ucescée navedenih klasa kod F 1 meleza pietren/
Svedski landras-veliki jorksir bilo: S 42,37 posto,
E 55,93 posto, U 1,69 posto (mesnatost je odredi-
vana metodom dve tacke), dok je kod F 1 meleza
nemacki landras x S$vedski landras-veliki jorkSir
ucesce bilo sledece: E 54,17 posto, U 33,33 posto,
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R 12,50 posto. Rezultati ispitivanja Poldvere (2002)
o klasiranju trupova estonskih rasa svinja pokazuju
da je zastupljenost pojedinih trgovackih klasa pri
klasiranju trupova estonskog landrasa bila: S 34
posto, E 56 posto, U deset posto (mesnatost je odre-
divana isntrumentalnom metodom — Ultra FOM
100), dok je pri klasiranju trupova estonskih belih
svinja zastupljenost pojedinih trgovackih klasa bila:
S 28 posto, E 68 posto i U 4 posto.

Cilj ovog rada bio je da se u periodima 1991—
1996. 1 2001-2006. godine u Srbiji porede razlike u
ukupnom broju zaklanih mesnatih i masnih svinja i
u broju zaklane prasadi, kao i da se utvrde statisticki
znacajne razlike izmedu postojeé¢ih vrednosti za
ispitivane parametre. Takode, i da se u periodu
septembar-decembar 2006. godine, u Srbiji, prati
prosecna telesna masa svinja pre klanja i prinos
trupova svinja sa farmi i iz otkupa, kao i da se u toku
novembra 2006. godine, u Srbiji, utvrdi da li postoji
statisticka znacajnost razlika izmedu mesnatosti po-
lutki svinja muskog i zenskog pola sa farmi.

Materijal i metode

Razlike u ukupnom broju zaklanih svinja, broju
zaklane prasadi, broju mesnatih i masnih svinja su
analizirane na osnovu podataka iz statisti¢kih godi-
$njaka SFRJ, SRJ, SCG i Srbije: 1991, 1992, 1993,
1994, 1995, 1996, 2001, 2002, 2003, 2004, 2005,
2006. godine.

Mesnatost trupova svinja je pracena kod svinja
sa devet farmi i svinja od individualnih proizvodaca
(otkup) na teritoriji Srbije (ukupno 9720), za period
septembar-decembar 2006. godine. Svinje, ¢ija je
mesnatost pracena, bile su melezi (F 1) landras x pie-
tren, oba pola (kastrati, nazimice), starosti Sest me-
seci 1 mase pre klanja od 90 kg do 110 kg za svinje
sa farmi, tj. do 120 kg za svinje iz otkupa, hranjene
koncentrovanom hranom ad libitum. Takode je pra-
¢ena razlika mesnatosti kod trupova svinja oba pola
sa tri farme u toku jednog meseca (novembar 2006.
godine).

Trupovi su razvrstavani u SEUROP klase, kao
u zemljama EU, prema skali: S > 60; 55 <E <60; 50
<U<55;45 <R <50;40 <O <45; P <40.

Mesnatost trupova odredivana je instrumental-
nom metodom (FOM; Fat-o-meater), a dobijeni pa-
rametri su automatski obradivani ,,Piggy” informa-
cionim sistemom. Debljina masnog i miSi¢nog tkiva
merena je prema nemackom standardu, 7 cm late-
ralno od dorzalne linije rasecanja u visini izmedu 12.
i 13. poslednjeg rebra, 45-90 minuta posle klanja.

Podaci su statisticki obradeni upotrebom GLM
procedure programskog paketa SAS, verzija 9.0
(SAS Inst. INC., 2002).

Rezultati i diskusija

U tabeli 1 prikazani su rezultati uporedne ana-
lize ukupnog broja zaklanih svinja, broja zaklane
prasadi i broja mesnatih i masnih svinja u periodima
1991-1996. 1 2001-2006. godine, u Srbiji. Dobijeni
rezultati pokazuju da je proizvodnja svinjskog mesa
od 1991. godine u Srbiji u padu i da izmedu ukupnog
broja zaklanih svinja, a naro€ito broja zaklane pra-
sadi, u periodima 1991-1996. i 2001-2006. godine
postoje statisti¢ki znacajne razlike.

Ukupan broj zaklanih svinja u periodu 1991—
1996. godine je bio, u proseku, 7949,50 + 508,94
hiljada grla i bio je statisticki znacajno ve¢i (p
> 0,01) u odnosu na period 2001-2006. godine
(7072,52 £ 197,22 hiljade grla), dok je broj zaklane
prasadi u periodu 1991-1996. godine, bio u proseku,
3152,50 + 210,35 hiljada grla i bio je statisti¢ki
veoma znacajno veci (p > 0,001) u odnosu na period
2001-2006. godine (2726,33 + 45,31 hiljade grla).
Broj zaklanih mesnatih svinja u periodu 1991-1996.
godine je bio, u proseku, oko 2943,67 + 642,44 hilja-
de grla i nije bio statisti¢ki znac¢ajno veci u odnosu na
period 2001-2006. godine (2616,50 + 91,72 hiljade
grla), kao ni broj zaklanih masnih svinja u periodu
1991-1996. godine (1908,33 £ 566,05 hiljada grla)
u odnosu na period 2001-2006. godine (1728,83 +
169,87 hiljada grla).

Mnogobrojni su razlozi opadanja proizvodnje
mesa u Srbiji (sankcije, nemoguénost izvoza, sma-
njenje trzista, smanjena kupovna mo¢ stanovnistva,
itd.). Nepovoljni uslovi u sto¢arskoj proizvodnji nisu
se odrazili samo na opadanje proizvodnje mesa, ve¢
i na parametre prinosa i kvaliteta mesa.

U tabeli 2 prikazani su rezultati ispitivanja
mase svinja pre klanja i prinosa trupova sa farmi i iz
otkupa u periodu septembar-decembar 2006. godine
u Srbiji. Dobijeni rezultati pokazuju da su ve¢u masu
pre klanja imale svinje iz otkupa, dok su veci prinos
trupova imale svinje sa farmi.

Najvecu prose¢nu masu pre klanja (114,54 kg)
imale su svinje iz otkupa, dok su najmanju imale
svinje sa farme D (97,47 kg.). Najveéi prinos trupova
(81,21 posto) imale su svinje sa farme B, dok su
najmanji imale svinje sa farme G (77,96 posto).

Mnogobrojni su faktori koji uti¢u na klani¢nu
vrednost svinja, kao i na kvalitet trupova i tehnoloske
osobine mesa. Najvazniji su: rasa, genetska osnova,
ishrana, masa i uzrast svinja u momentu klanja. Svaki
od ovih ¢inilaca pojedina¢no uti¢e na kvalitet svinja
za klanje, ali je njihovo delovanje medusobno veoma
povezano, tako da jedan ¢inilac umanjuje ili podstice
delovanje drugog (Volcevi¢, 2002, Maiorano i dr.,
2006, 2007).
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Tabela 1. Srednje vrednosti i mere varijacije ukupnog broja zaklanih svinja i broja zaklane prasadi, mesnatih
i masnih svinja u periodima 1991-1996. (A) i 2001-2006. godine (B) u Srbiji
Table 1. Average values and measures of variation of total number of slaughtered pigs, piglets, lean and fatty
pigs between in periods 1991-1996 (A) and 2001-2006 (B) in Serbia

Srednje vrednosti i mere Vqujgcue/ Average X S S % X |cow
values and measures of variation d e max min v
Ukupan broj zaklanih svinja (000 grla)/ A | 7940,50%] 508,94| 207,77 8524| 7311] 641
Total number of slaughtered animals (thousands) | B | 7072,50¥| 197,22| 80,51| 7325| 6894| 2,79
Broj zaklane prasadi (000 grla)/ A | 3152,50*] 210,35| 85,88 3501| 2880| 6,67
Number of slaughtered piglets (thousands) B | 2726,33%| 4531| 18,50| 2783| 2670| 1,66
Broj zaklanih mesnatih svinja (000 grla)/ A [2943,67"] 642,44| 262,28 3926 2217| 21,82
Number of slaughtered lean pigs (in thousands) | B | 2616,50~| 91,72| 37,45| 2710 2488| 3,51
Broj zaklanih masnih svinja (000 grla)/ A [1908,33#| 566,05| 231,09 2653| 1336| 29,66
Number of slaughtered fatty pigs (in thousands) | B | 1728,83"| 169,87| 69,35 1873| 1494| 9,83

nz =p <0,05
a,b,c,=p>0,05 (p=2,052)

Rezultati ispitivanja Sencic¢a i dr. (2005), kod
tovljenika(belamesnatarasa, Svedskilandras, pietren)
koji su drzani grupno i hranjeni koncentrovanom
hranom ad libidum, pokazuju da se sa povecanjem
mase pre klanja (90,30 kg; 100,40 kg; 110,30 kg;
120,50 kg i 130,20 kg) poveéava i prinos trupova
(77,00 posto; 78,08 posto; 78,50 posto; 79,00 posto
i 80,50 posto).

xy=p=>0,01(p=2,771)
a,p=p=>0,001 (p=3,690)

U grafikonu 1 prikazani su rezultati klasiranja
trupova svinja sa farmi i iz otkupa u SEUROP klase,
u periodu septembar-decembar 2006. god. u Srbiji.

Rezultati klasiranja trupova zaklanih svinja sa
farmi i iz otkupa u SEUROP klase, pokazuju da je:
najveéi procenat trupova svinja sa farme D klasiran
u klasu S (3,02 posto), dok je najmanji procenat
bio kod kod svinja iz otkupa (1,01 posto). Najveci

Tabela 2. Prinos trupova svinja sa farmi i iz otkupa u periodu septembar-decembar 2006. godine u Srbiji
Table 2. Carcass yield of pigs from farms and individual households for the period september-december

2006 in Serbia

3 Otkup/

Oznaka farme/Farm A B A" G D b E Z V4 House
holds
Broj svnja/Number of pigs 1393 1331 365 1280 1389 1093 629 1051 693 496
Prose¢na telesna masa
pre klanja svinja (kg)/ 98,04| 103,89| 104,06 107,54| 97,47| 103,70| 104,88 104,35| 101,63| 114,54
Average body weight before
slaughtering (kg)
” > o
Prosecan prinos trupova (%)) | 9 4| g1 51| 7981 77,96 79.58| 79,07 8037 8097| 77,97 78.86
Average carcass yield (%)
P F
o 0,14% o 0,15%
0,93% 128 51,13%
E $2,23% g E F
17,550 sz 24,91% 30,655 P 13,30%
i) u
54, 20% 53,49%
a. farma A/farm A b. farma B/farm B
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Grafikon 1. Graficki prikaz rezultata klasiranja trupova svinja u SEUROP klase
sa farmi i iz otkupa u periodu septembar-decembar 2006. godine u Srbiji
Graph. 1. The results of pigs’ carcasses classification into SEUROP classes for pigs from farms
and from individual households for the period september-december 2006 in Serbia
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procenat trupova klase E (30,38 posto) bio je na
farmi D, dok je najmanji bio kod svinja iz otkupa
(4,03 posto). Najveci procenat trupova klase U
(56,60 posto) bio je na farmi E, dok je najmanji bio
kod svinja iz otkupa (31,45 posto); najveci procenat
trupova klase R (48,59 posto) bio je kod svinja iz
otkupa, dok je najmanji procenat bio na farmi A
(17,59 posto); najve¢i procenat trupova klase O
(13,91 posto) bio je kod svinja iz otkupa, dok je
najmanji procenat trupova klase O (0,43 posto) bio
na farmi D; najvec¢i procenat trupova klase P (1,01
posto) bio je kod svinja iz otkupa, dok je najmanji
procenat (0,08 posto) bio na farmi G.

Obradom rezultata klasiranja ukupnog broja
trupova svinja sa farmi i iz otkupa (9720) u periodu
septembar-decembar 2006. godine u Srbiji dobijen je
podatak da je najveci broj trupova pripadao klasi U
(4866, ili 50,06 posto), dok je najmanji broj pripadao
klasi P (26 ili 0,27 posto).

Zastupljenost mesa u trupovima svinja u Srbi-
ji je, u proseku, barem za Cetvrtinu niza nego Sto
je to slucaj sa kvalitetnim rasama svinja koje su
proizvedene u veéini razvijenih zemalja u svetu.
U nekoliko navrata rezultati ispitivanja kvaliteta
svinjskih polutki u Srbiji su pokazali da je udeo
mesa bio izmedu 40 i 55 posto (U, R, O klase), a
vrlo retko veci od 60 posto (S i E klase). U zemljama
sa razvijenim stocarstvom najveci je udeo svinja S i
E klase (Okanovi¢ i dr., 2006).

Nas Pravilnik predvida klasifikaciju polutki i
osnovnih delova samo na osnovu toga da li su polutke
i osnovni delovi namenjeni za promet (oznaka ,,K”),
ili za preradu (oznaka ,,P”’). U velikom broju radova
autori iznose negativna iskustva steCena njegovom
primenom (ZTomovi¢, 2002; Petrovi¢ i dr, 2003;
Dzini¢, 2005), te ukazuju da u Pravilniku postoji
neusaglaSenost izmedu prinosa mesa u polutkama
zaklanih svinja, izrazenog u kilogramima, i prinosa
mesa izrazenog u procentima.

U tabeli 3 prikazani su rezultati ispitivanja ra-
zlika izmedu mesnatosti polutki svinja muskog i
zenskog pola sa farmi u periodu novembar 2006. go-
dine, u Srbiji, i njihova statisticka znacajnost. Dobi-
jeni rezultati pokazuju da su utvrdene statisticke
znacajne razlike samo izmedu mesnatosti polutki
svinja zenskog pola sa farmi.

Rezultati uporedivanja mesnatosti polutki svi-
nja muskog pola sa farmi pokazuju da nisu utvrdene
statisticki znacajne razlike, dok izmedu mesnatosti
polutki svinja Zenskog pola sa farmi A (54,27 = 1,84
posto) i B (51,05 + 2,67 posto) postoje statisticki
znacajne razlike (p <0,01).

Ocena kvaliteta trupa za Zivota ili polutki na
liniji klanja, odnosno klasifikacija prema objektivno
utvrdenoj vrednosti, ve¢ dugi niz godina se koristi,
gotovo u svim zemljama sa razvijenim svinjarstvom.
Na osnovu ocene kvaliteta trupa/polutki valorizuje
se, u jednom trenutku, ukupan rad u oblasti genetike,
selekcije, ishrane, reprodukcije i zdravstvene zastite
Zivotinja, kao i u oblasti tehnologije klanja, primarne
obrade trupova/polutki i prerade mesa. U Srbiji je
jos uvek dominantna ekstenzivna proizvodnja i na
trziStu dominira nizi kvalitet polutki, oko 41,5 posto.
Od presudnog je znacaja stimulacija prizvodaca
tovljenika, odnosno pladanje svinja prema prinosu
mesa, ocenom tople polutke na liniji klanja svinja
(Okanovié i dr., 2006).

Zakljuéak

Na osnovu dobijenih rezultata moze da se
zakljuci da izmedu ukupnog broja zaklanih svinja u
periodima 1991-1996. godine i 2001-2006. godine
postoje statisticki znacajne razlike (p > 0,01), dok su
razlike izmedu broja zaklane prasadi u istom periodu
statistiCcki veoma znacajne (p > 0,001). Razlike iz-
medu broja zaklanih mesnatih i masnih svinja u pe-

Tabela 3. Statisticka znacajnost razlika mesnatosti kod muskih i zenskih polutki svinja sa farmi
A, B iV uperiodu 2006. godine u Srbiji
Table 3. Statistical significance of differences in leanness of male and female carcasses from farms
A, B and V in november 2006 in Serbia

Oznaka | Mesnatost muskih polutki svinja (%) (n = 150)/ | Mesnatost zenskih polutki svinja (%), (n = 150)/
farme/ Leanness of male carcasses (%) (n=150) Leanness of female carcasses (%) (n=150)
Farm X+ Sd X+ Sd
A 50,11+ 4,33 54,27+ 1,84
B 50,1972+ 2,80 51,058+ 2,67
A% 50,95~ + 1,88 52,83 + 3,83
nz=p<0,05 X,y =p=>0,01(p=2,771)

a,b,c,=p>0,05 (p=2,052)

@B =p > 0,001 (p=3,690)
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riodima 1991-1996. i 2001-2006. godine nisu sta-
tisti¢ki znacajne.

Najvecu prose¢nu masu pre klanja (114,54 kg)
imale su svinje iz otkupa, dok su najmanju (97,47
kg) imale svinje sa farme D. Najveci prinos trupova
(81,21 posto) imale su svinje sa farme B, dok su
najmanji prinos trupova (77,96 posto) imale svinje
sa farme G.

Klasiranjem ukupnog broja trupova svinja sa
farmi i iz otkupa (9720) u periodu septembar-de-
cembar 2006. godine dobijen je podatak da je najve-
¢i broj trupova pripadao klasi U (4866 ili 50,06 po-
sto), dok je najmanji broj trupova pripadao klasi P
(26 ili 0,27 posto).

Uporedivanjem mesnatosti polutki svinja mu-
Skog pola sa farmi nisu utvrdene statisti¢ki znacaj-
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Comparative analysis of pork production and carcasses’ leanness of pigs from
farms and individual households in Serbia

Jovanovi¢ Srdan, Popovi¢ Ljuba, Dokmanovi¢ Marija, Pordevi¢ Vesna, Mirilovic Milorad, Todorovi¢ Ema,

Balti¢ 7. Milan

Summ ary: Unlike the trends in meat production in Europe and worldwide, where meat production is constantly

increasing, Serbia records decrease of meat production from 1991 onwards.

The aim of this paper is to investigate the differences in total number of slaughtered pigs, piglets, lean and fatty pigs in
1991, 1996 and in the period 2001-2006 in Serbia, differences in body weight before slaughtering and carcass yield of farmed
pigs and pigs from households from september to december of 2006 as well as differences between leanness of mael and female

pigs’carcasses from farms in november of 2006 in Serbia.

Pigs whose leanness was investigated were crossbreads (F1) landrace/pietren of both sexes (castrates, sows), 6 months
old and average body weight of 90-110kg (pigs from farms) and up to 120kg (pigs from individual households), fed with the
concentrated feed given at will. Leanness of carcasses was determined instrumentally (FOM; Fat-o-meter), the results were

processed using »Piggy« information system. Carcasses were classified in SEUROP classes like in EU countries.

Total number of slaughtered pigs between 1991 and 1996 was 7949,50 + 508,94 thousand and was statistically
significantly higher (p > 0,01) compared to the period from 2001 to 2006 (7072,52 + 197,22 thousand), while the number
of slaughtered piglets between 1991 and 1996. was 3152,50 + 210,35 thousand and was statistically significantly higher
(p = 0,001) compared with the period 2001-2006 (2726,33 + 45,31 thousand). Differences between the number of slaughtered

lean and fatty pigs from 1991 to 1996 and from 2001 to 2006 were not statistically significant

The highest average body weight before slaughtering (114,54 kg) had pigs from individual households while the lowest
average body weight before slaughtering (97,47 kg) had pigs from farm D. The highest carcass yield (81,21%) had pigs from

farm B, while the lowest carcass yield was recorded in pigs from farm G.

By classifying total number of carcasses of pigs from farms and individual households (9720) between september and
december of 2006, it was determined that the highest number of carcasses belonged to class U (4866 or 50,06%), while class

P was present in the lowest number (26 or 0,27%,).

There are no statistically significant differences between the leanness of male pigs’ carcasses from farms A, B and V,
while the differences in leanness are statistically significant (p > 0,01) between the leanness of carcasses of female pigs from
farm A (54,27 + 1,84%) and farm B (51,05 + 2,67%), Statistically significan differences were not recorded in pigs from farm V

in november of 2006.
Key words: pork production, classification of pork carcasses, carcass yield, leanness
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